Vorspeisen

SuRkartoffel-Kokossuppe
mit Sesamschaum
7,90 €

Mediterane Fischsuppe
mit frischen Krdutern
8,90 €

Kleiner Salatteller der Saison
mit Erdbeer-Vinaigrette
8,90 €

Duett vom Seranoschinken
(Seranoschinkenmus, mit Spargelcreme gefilltes Schinkenrdlichen)
Gegrillte Wassermelone, Tomate und Parmesan
11,90 €



Fischgerichte

Saiblingsfilet mit Krauterkruste

ZitronensoRe, Sulikartoffelstampf und einem Salatteller
26,90 €

Zanderfilet, auf der Haut gebraten

auf Rahmspinat dazu Krauterkartoffeln
25,90 €

Matjes
mit selbstgemachter Remouladensol3e, Zwiebelringen
dazu Bratkartoffeln
20,90 €

Vegetarisch/Vegan

Vegane Grunkernbolognese

mit VVollkornnudeln und Reibekase
19,90 €

Frisches Pfannengemdise

mit Kartoffelecken und Kréuterdip
23,90 €

Bunter Salatteller
mit Erdbeervinaigrette oder Joghurtdressing
wahlweise mit Hahnchenbrust oder Raucherlachs
20,90 €

Beilagen Anderung: Bratkartoffeln 2,-€
einpacken zum Mitnehmen: 1,50 €



Fleischgerichte

Hahnchenbrust
unter einer Parmesankruste, Tomatenragout
und Tagliatelle
25,90 €

Schweinefiletspiel

auf Blumenkohlrisotto und gegrilltem Pfirsich
26,90 €

Lammricken, rosa gebraten

auf Erbsen Minzmus, Rotweinsof3e und Mandelballchen
29,90 €

Rinderfiletsteak 200g von der Farse
mit Krauterbutter, frischem Pfannengemdse
und Kartoffelecken
34,90 €

Mecklenburger Himmel und Erde
auf Kartoffel-Apfel-Stampf mit Rotweinsauce,
Kassler, gebratener Geflugelleber und braunen Zwiebeln
22,90 €

Gustrower Sauerfleisch
mit selbstgemachter Remouladensof3e und Bratkartoffeln
21,90 €

Beilagenénderung : Bratkartoffeln 2,-€
einpacken zum Mitnehmen: 1,50 €



Dessert

Frische Minzerdbeeren
mit Zabaione tberbacken,
dazu Vanilleeis und gebrannten Mandeln
10,90 €

Zitronen-Mascaponemus
auf Melonensalat und Himbeerschaum
10,90 €

Schokoladen Eisbecher
mit 2 Kugeln Schokoeis, Eierlikor,

Sahne und gebrannten Mandeln
9,90 €



